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S. M. ha resuello se den las gracias & las tropas que
han conseguido estas ventajas, y ha concedido la: cruz de
Maria Isabel Luisa al expresado cabo'de carabineros I Dos

nwo (Garcia,
v (G. de M)
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Cultivo, comercio y uso del fé.

La planta del té es indigena de la China, y probablemen-
ie tambien del Japon, haciendo los habitantes de ambos paises
o de su infusion desde tiemnpo inmemorial. Los chinos v los

ortugaeses de la India & su imitacion, asi como los espafioles
en Filipinas, lo llaman Cha; su cunltivo mas general esta re-
ducido en la China & las provincias dentro de 27 & 33 grados
latitud, y 121 & 1238 longitud oriental de Cadiz. No por esto
deja de criarse el _ié en olras partes, y con mayor suceso en
paises calidos, recogiéndose alguno en las cercanihs de Canton,
donde el calor es & veces insoportable & los naiurales de
aquella. region. Los holandeses en estoy ultimos tiempos se-han
aplicado @ su cultivo.en la Isla de Java, con trabajadores trai-
dos de China, y & pesar de la temperatura cilida de aquella
colonia, su produccion ha sido mayor de lo que se podia espe-
rar. En el Brasil ha sido igualente cultivado por trabajadores
traidos de China, v se ha logrado recoger algunas cantidades,
aunque reducidas, de t& muy bueno junto @ Ri® Janeiro, Asi-
mismo nos han imformado personas, de cuya veracidad no po-
demos dudar, gue el sefior Segastegui, oficial de la marina
espaniola, & quien hemos conocido personalmente en la India,
ha cultivado con suceso la planta del té eg la Rioja, una de
s provincias mas templadas de la Peninsula. Pero en Java,
Brasil y otras partes de América y Europa, no podra jamas
cultivarse esta plania con provecho, siendo los jornales y cos-
los muy crecidos, y sa cultivo y preparacion son faenas tan
excesivamente prolijas, que solo la industria proverbial y la
; alencion sin igual de los chinos pueden dirigirlas.
Considerada la planta del 1& en un sentido agricultural,es
¢omo la vifia. Su mejor lugar son las'eolinas, las laderas de

e

- B nontes. altos, y terrenos que proson adapiados a lg siembra de
A granos; y asi como en l0s paises mas civiliz : 1de se.ob-
. tiene los mejores vinos, asi en las provinCiss mas il istradas de
.S Ja China, es donde se cogen y preparan las mejores especies de

¢Sl 16 pero con esta diferencia, que el cuidado de la viha y prg-
paracion del vino puede ser dirigido tode por un capataz babil
y celoso, mientras que la cosecha del (€, desde su plantacion
hasta encajonarla para ¢l mercado, requiere tantas manos dies.
ras, que presenta en otfos paises dificuliades casi insuperables,
J i esto.debe atribuirse el malogro de las tentativas que se han
hecbo y se hicieren en otros paises, |
La planta del 1€, considerada en sentido botanico, es po-
lantea, del o6rden patural de Columniferas. Es un arbusto
lemprevivo, muy ramoso y frohdoso; las hojas son de una
brma eliptica y dispuestas alternativamente en ramitas tupi-
das, y son la parte apreciable de la planta, Las flores son blan-
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2al tas, con estambres amarillos, El arbusto de 1€ egunuy semejan-
(¢ t en apariencia, aunque no en cualidades, al mirto 6 arrayan
00~ “mo se cria en Andulucia, Valencia y otras partes de Espaiia
(i 0 ltalia, por lo que el clima adaptado al arrayan debe serlo
fe- Rlalmente para el té.
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no- Modo de sembrar la planta del té.

pa-

oCl= Se hacen agujeros pequefios en hileras & distancia uno de
ac- Wo de vara y media, echando en cada hoyito, segun el co-
8 - cimiento del terreno, de seis hasta doce granos, siendo tan
jese licada esta planta para nacer, que rara véz arraiga una cuar-
vel- S % parte de |a semilla que se siembra, Luego que han nacido se
ales S "egan cuidadosamente con una especie de ecucharon muy largo,

Mnieniendo Jas plantas limpias de toda yerba mientras estan

cha s, Aunque una vez nacidos no se duda que crecerian sin

df: hay cuidado, es de mucha ventaja el escardarlos, y los calti-

Y : : . A
el Wores mas industriosos abopan la tierra una vez al aio,
a planta del té no llega i su madurez hasta el tercer aho

2l “Wpleto de su plantacion, y a este Lliempo no solo la calidad

pre: tn’f:l:auperior, mas la abundancia de l‘f hoja es mas copiosa;
¢ estado no tiene mas de una vara @ vara y cuarta de alo,

Jardl: 18 i los siete afios ha crecido rezularmente hasta dos'varas,
aDD 1!0 1 este tiempo echa menos hojas y estas son basias; poresio
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“a Stumbre en algunas provincias de China arrancarlas, y ha-
tun plantio nuevo; pero en otros distritos corian la plauia

435
por el tronco en oloiio, y al verano siguiente produce gran
cantidad de hojas tierngas y de buena calidad.

Se reeogen las hojas de uaa hasta coatro veces, esto s, una
parte cada vez, nungue para esto cousideran los chinos la edad
de los arboles, Lio mas generales haceg solo tres cosechas al
afio; la primera & wmediados de Abril; la segunda & mediados
de Junio, y la tercera & lines de Agaosto, |

El modo de recoger las bpjas ¢s de considerable importancia,

se hace con uda prohijidad peculiarmente chinescay los hom-
bres en cuclillas arrancan hojita _per hojia; |_q.',__p¢m..'_. gﬁ_ cae
nastas; pero sl encuentran alguna seca, la mlpn. En |.§ pi'i‘
mera cosecha, esto e¢s, cuande las bojas son Hiernas, estanto
el cuidado, que ni auu se atreven & respirar por temor de que

el alieato injurie el olor de la hoja; péro en los arranques su-

cesivos basta tener las manos bien lavadas,

Modo de rccoger las hgjas del te.
Y

Nada podri dar una idea mas exscta de la prolijidad de los
orientales en la iosecha del té, que la siguiente relocion que bhe-
tmos. encontrado sobre su cultivo en el Japon, Ea un lugar lama-
do Utlsi, hay una montsila, coyo clima se supone ser congeuial

@ la perteccion del 1é, y cuya cosecha eata reservada pars el uso

del Emperador y sus favoritos. Al rededor de la moutsile hey v
foso ancho y hondo, inaccesible a todos, excepto & los gnardisnes
de aquel tesoro. Lias plantas, si es necesario, se protegen del liem-
po inclemente, y se sacude el polvo de las 0jas algunos diss antes
de recojerias, Los recogedores estan obligados & observar una die-
ta absiegiéodose de todo alimento estimulante, por temor (e que
el aliento & perspiracion injurie al delicado olor dg las vjas; se les
obliga & bafarse antes de comenzar cada tarea, y atrancan les ho-
jas con guiantes de cabrito, ' it

Las*hojes mas tiernas, que son las arrancadas primero, 800
muy superiores & las demas; el colur es muy dc__llcpé’q ¥ ¢l vlor aro.
mitico, y un poco amargas de gusto. Lay hojas del seguado arrao-
que tienen un color verde de yerbag las artancadas despues son de
color verde oscuro; estas son inferiores a las segundas, y estas &
las primeras, que son las de mas valor. La edad de la planta tieng

tambien alguna influencia sobre la calidad de.ltlihoj, asi como
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na, los trabajadores son ten diestros, que una persona pr clica 'l{m
coge al dia de 10 & 13 libras, pero lus mugeres y los que no Le-
nen mucha prictica no Suelen recoger mas de cuatro libras, Si én
la China bubiera vastas posesiones de plantios de 1€, las cosechas
no podrian, a pesar de todo el cuidado pusibl_e de los duehos, te-
cogerse con Lanta prohjidad; pero el sistema de legislacion.en aquel
imperio no permite heredades muy extensivas, y los plantios por
otra parle’, estando pordas faldas de los moafes, 9o, pueden natu.
ralmente extenderse; n81 es que cosi todo el 1@ recogido en la Chie
na esta criado en huertos 6 jardines, y toda famnlia que Liene uoo
de estos huertos lo considera como el Gnico recarso 6 medio para
mantenerse, y de aqui nace aquel interes que cada individuo de
la casa toma en su cultivo,

Cuando llega el mes de Abril, tiempo de la primera recogida,
se levanta la famihe temprano v arcancan todes las bojas que puer
den antes de que los rayos del sol cehienten las planges, El duedo
las lleva al mercado y las veude & personas empleadas co este tri-
fico pata secarlas & la sombra. Siendo los chiuos tao prolijos en to-
dos sus negocios, extminan las ojas con mucho coidado, lo que
obliga @ los hortelanos & poner la mayor atercion en la recogide,
Las ojas ya secadas & la somsbra son compradas por los comercisns
tes, los que emplean mugeres y nilos para separarlas segun sus
cualidades; y hechas las separacioues, sigue la operacion de acro-
llarlas y tosiarlas.

Modo de arrollar g tostar las ojas del 18,

La operacion de arrollar el té es de mas prolijidad que hahi-
lidad; el 1é de grano muy fino, lamado por los ingleses Gunpougder
6 polvora, siendo hecho generalmente de ups ojita cada grano, no
solo se arrolla con mayor facilidad, mas tambien perfecciona el fue-
g0 del horno al grano dejindolo apretado y luciente: las ojas de |
segunda recogida, siendo aayores al doble, es necesario dividirl
en dos mitades, y estas tamblen por Ser tiefnas se afrollau bien;
pero las de la tercera, y mas paivicolarmente de la Uliima recogida,
son a’i['a“dr‘sy duras; vs préeciso hecerlas pCdﬂZO!; no se pnede arro-
Jlar bien éstos pedazos con los dedos, ¥ el‘ f?ego no hgce mas
q = arrugarias; por esto en los té de calided Inferior las o)as som

lan IfIEgUuIBTES,




